


embriagante



Heroína es una experiencia de cerveza artesanal 
elaborada con materias primas 100% naturales, 
dedicación y cuidado en cada detalle.

Pasión, Independencia, Libertad, Amor… se combinan 
en una propuesta de sabores que resaltan los atributos 
de una  cerveza artesanal exquisita.



LA MICROCERVECERÍA / Laboratorio Cervecero.

Es el espacio en donde conectamos ideas,  aromas y 
sabores intensos que enciendan tus sentidos.  

Malta de cebada, lúpulo, levadura, miel y nuestro “toque 
personal”  se cocinan ´con el propósito de  recuperar 
materias primas locales, y rescatar la tradición cervecera 
de Santander.  



NUESTRA ESENCIA



Rubia / dorada
SPECIAL ALE

(PREMIUM)

5'5º de alcohol / 32 IBU´s de amargor. 
Cuerpo: Excelente.



Apariencia: Color ámbar anaranjado 
(14EBC). Espuma blanca, densa, 
cremosa y con buena retención.

Sabor: Suave dulzor inicial de  malta y 
nueces tostadas; sabores cítricos y 
herbales van apareciendo para darle un 
equilibrio perfecto. En conjunto, se 
experimenta un amargor agradable y 
refrescante, con final ligeramente seco.



Aroma: moderado a malta, ligeramente 
tostado. Suave perfume cítrico de 
complejas notas florales y herbales, 
procedentes de los lúpulos.

Sensación en boca: Cuerpo medio, 
terso y cremoso. Acabado suave, 
ligeramente  amargo, sin asperezas ni 
astringencias. El cuidadoso  proceso de 
carbonatación ofrece un carácter 
efervescente moderado, que exalta los 
sabores naturales de esta Heroína. 



MARIDAJE

Es ideal para acompañar platos de la 
cocina santandereana como: cabrito, 

carne oreada, pepitoria; carnes a la 
brasa, parrilladas, picadas; pescados, 
ensaladas, arroces y quesos frescos.



ROJA
SPECIAL ALE

(PREMIUM)

6'0º de alcohol / 18 IBU´s de amargor.



Apariencia: Color rojizo profundo 
(28EBC). Espuma blanca, densa y 
cremosa.

Sabor: Finas notas  de malta, caramelo 
toffee, y chocolate. Su carácter, 
ligeramente dulce, se equilibra con 
tonos   amargos, procedentes de los 
lúpulos. 
Al final,  una suave sensación de malta 
tostada para darle un toque de 
sequedad y amargor.



Aroma: Sutilmente dulce,  con matices 
de malta tostada y caramelo toffee.

Sensación en boca: Cuerpo medio y 
cremoso. Acabado ligeramente seco, sin 
asperezas ni astringencias. El cuidadoso  
proceso de carbonatación ofrece un 
carácter efervescente moderado, que 
exalta los sabores naturales de esta 
Heroína. 



MARIDAJE

Es ideal para acompañar mariscos, 
carne de cerdo, quesos suaves, 

repostería, y platos elaborados con 
chocolate.



La

de la



Almacena tus Heroínas en un lugar fresco y seco, lejos de 
cualquier entrada de luz y de olores fuertes.
(mínimo) 24 horas antes de consumirla… 
 
Trasládalas al refrigerador y ubícalas en posición vertical. 
Esta posición nos asegura la correcta decantación de los 
sedimentos de levadura en el fondo de la botella, 
formados durante su gasificación natural.

Temperatura ideal: entre 8 y 10 º C

PARA DISFRUTAR
AL MÁXIMO:



Sírvela en un vaso de vidrio o una copa de vino blanco fría 
(no helada).
 
Inclina la copa unos 45º (aproximadamente) y deja que tu 
Heroína se resbale lentamente. 
 
Empieza a levantar la copa poco a poco, hasta llevarla a 
posición vertical (90 grados*).

Se trata de un movimiento estratégico para que los 
sedimentos de levadura que están en la botella se 
transfieran a tu copa.

Deja una corona de espuma de 2 – 3 centímetros de 
altura.



Asegúrate que la copa en que sirves tu cerveza fue 
enjuagada recientemente, y no tiene restos de 
detergente. Es importante que no esté congelada, pues 
perjudicaría la formación de la espuma, impidiéndote 
apreciar los visos multicolor de tu Heroína.

Una vez la destapes, intenta servir el contenido completo 
de la botella. Así evitas remover en exceso los sedimentos 
de levadura que aguardan en el fondo, y tu Heroína 
ganará transparencia.

ESTÁS EN LIBERTAD
DE EXIGIR…



CON TODOS
TUS SENTIDOS… 



Levanta tu copa de cerveza hacia una fuente de luz 
(contra luz), y observa los colores que se dibujan en ella…

Cierra los ojos, acerca la copa a la nariz, y conéctate con 
su aroma...

(Bebe un pequeño trago para limpiar los sabores previos 
de tu boca.)

Toma otro trago, y retenlo. Disfruta la complejidad de sus 
matices: Maltas especiales de alta calidad y lúpulos 
nobles, cuidadosamente  seleccionados, seducirán tus 
sentidos.








